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TAVUKLU KAGIT KEBABI

500 gram kugbasi tavuk eti

1 su bardagi bezelye i¢i (Haglanmis)
1 buiylk boy kabak (Ktp kip dogranmis)
4 mini patates (Enine ikiye bdlinmUs)
10 arpacik sogan

4 dis sarimsak

1 tatl kasigi domates salgasi

1 tatlh kasigi biber salcasi

2 yemek kagigi zeytinyagi

Tuz

Karabiber

Kekik

Salgalari, zeytinyadini, tuzu, karabiberi ve kekigi bir kasede karigtirin. Hazirladiginiz sosu etlere ilave edin ve
iyice karigtirin. Sebzeleri de ekleyip tiim malzemeyi karistirin. Karigimi 4 esit pargaya bdltin ve yagli kagitlara
paylastirin. Uzerini kapatacak sekilde kenarlarindan kivirarak seker paketi gibi hazirlayin. Onceden isitiimis 190
derece firnda 30 dakika pisirip sicak servis yapin.
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