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TAVUKLU KADINBUDU KOFTE

Elif Korkmazel

1 SU BARDAGI HASLANMIS PIiRING

500 GR TAVUK KIYMASI

YARIM DEMET MAYDANOZ

1 ADET SOGAN _ _
KIMYON, KEKIK, KARABIBER, TUZ, KIRMIZIBIBER
2 ADET YUMURTA

2 CORBA KASIGI TEREYAGI

Tavuk etlerini makineden gecirip kiyma haline getirin yarisinin igine kiyllmig maydanoz baharatlar koyup bekletin
yarisini da bir tavada sodanla kavurun ve diger kiymanin i¢ine koyup haslanmis pirin¢ 1 yumurta
Ekleyip yogurun ve eri kofteler yapin ¢irpiimis yumurtaya bulayin kizgin yagda kizartin

Fotograf "sun" tarafindan génderildi. 31.10.2015
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