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TAVUKLU KADAYIF BOREGI

Malzemeler

300 gr. tel kadayif

100 gr. tereyagdi

1 adet bitln tavuk gégsu
4 adet yesilbiber

2 adet domates

1 bas sogan

4 dis sarimsak

tuz

karabiber.

Yapiligi

Tel kadayiflar yag ile harmanlanir. iki esit parcaya bolinir. Alti yaglanmis firin tepsisine yarisi yayilarak bastirilir.
Diger yandan tavuk didiklIi tencerede iyice haglanir. Kemiklerinden siyrilir. Yag koyulmus tavada dogranmig
soganlar sote edilir. Tavuk etleri ve biberler de icine atilip pembelestirilir. En son domatesler tuz ve karabiber
ilavesi ile bir i¢ hazirlanir. Hazirlanan bu i¢ kadayiflarin tGizerine yayilir. Tekrar ayni sekilde kalan kadayiflar
Uzerine yerlestirilerek firna sokulur,. Uzeri nar gibi kizarinca firindan ¢ikartilip Gizerine tavuk suyu dokuilerek
servis yapllir.
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