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TAVUKLU KADAYIF BOREGI

3 corba kasigi tereyagi

1 corba kagigi siviyag

2 dig sarimsak

1 adet tavuk gégsi

2 adet domates

2 adet sivri biber

10 adet konserve mantar
1 su barda@ rendelenmis kasar
1 cay kasigi kori

1 su bardag st

1 su barda@i tavuk suyu
Tuz

Karabiber

Tereyagini eritin. Tel kadayifla iyice harmanlayln. Bir firin tepsisine kadayifin yarisini yayin. Tencereye 1 ¢orba
kasigi siviyag koyun ve ince kiyilmis sarmisagi soteleyin. Tavuk etlerini, kiip dogranmis domates, sivri biber, tuz
ve karabiberi soteleyin. Kendi suyunda pisirin. Hi¢ suyu kalmayinca atesten alin, i¢ine konserve mantar, kori,
kasar peynirinin yarisini koyup karistirin. Tepsideki kadayifin Gizerine yayin. Uzerini kalan kadayif ile kapatin.
Kalan peyniri serpin. Isitlmig 180 derece firinda pisirin. Uzerine soguk sut ve tavuk suyu gezdirip servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 14.06.2021
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