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TAVUKLU KABNELI KREP SARMASI

1 adet tavuk eti

Yarim kutu konserve misir
1 su bardagi bezelye

3 adet havug kiip dogranmig
1 kutu labne peynir

4 yemek kagigi mayonez
4 yemek kasig! yag

1.5 su bardagi un

3 adet yumurta

Yarim bardak stt

1 cay kasigi tuz

1 tath kasidi seker

Krep i¢in 6ncelikle yumurta ve unu ¢irpip azar azar sut ve suyu ekleyip ¢irpmaya devam edin.Tuz ve sekeri
ekleyip tekrar glizelce ¢irpip krepleri pisirmeye gecin, tavaya yag koyup birer kepce koyarak kreplerinizi tek tek
pisirin ve buzdolabinda sogutun.

I¢ harg icin kigik kipler halinde dogradiginiz tavuklari sana yagda soteleyin, bir kap igcinde pisen tavuklarinizi
mayonez labne peyniri ve sebzelerinizi ekleyip harmanlayin, kreplerin igerisine bu hargtan koyup giizelce sarin,
dikkatlice 3 pargaya kesin katlama yaptiginiz yerlere agiimamasi igin kornison tursu ile kiirdan saplayin ve

servise sunun
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