B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUKLU KABAK CARPACCIO

1 adet yuvarlak kabak

100 gram fime tavuk gégsu
25 gram tereyag!

1 dis sarimsak

2 dal dereotu

1 tutam tuz

Kabaklari iyice yikayin, kabuklarini soymadan incecik dilimleyin. Marine igin gerekli olan tim malzemeleri;
sarimsak, dereotu, tuzu mutfak robotunda ¢ekin. Dilimlediginiz kabaklari yagli marine i¢inde 1 saat dinlendirin.
Kabak dilimlerini servis tabagina dizin. Tabagin ortasina ince dilimlenmis fiUme tavuk g6égsu yerlestirin. Tereyagl
marine sosunu kabaklarin Ustlne gezdirip servis yapin. Fime tavuk gégdsu ile kabak carpaccio artik hazir.
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