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TAVUKLU JOLE SALATA

Elif Korkmazel

1/2 tavuk gdgsui

1 su bardagi bezelye

1 adet tavuk sosis

3 adet enginar

1 adet kdzlenmig kirmizi biber
4 yaprak jelatin

Tavuk etini sogan ve tuz eklenmisg iki bardak suda haglayip kugbagi dograyin. Enginarlari ve sosisi haglayip ayni
sekilde kesin. Kirmizi biberi uzunlamasina kesin. Jelatin yapraklarini bir bardak suda eritin. Tavudu hasladiginiz
suyu slizgegten gecirip jelatine ilave edin. Kaliba jelatinli sudan yarim parmak d6kip dolapta dondurun.
Dolaptan alip tavuk, kirmizi biber, enginar ve sosisleri kat kat dizin. Bezelyeleri ekleyip Uzerine joleli karigimi
dokin. Buzdolabinda iki saat bekletin.
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