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TAVUKLU ISTIRIDYE MANTARI

Yarim kg istiridye mantari
200 gr tavuk goégsu

1 bas sogan

4 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
Kekik

Yarim limon suyu

2 kagsik sirke

Maydanoz

Tuz

Karabiber

ik olarak mantarlari dograyin.

Tavuklar kiicUk kipler halinde dogayin ve tavuklari yayvan tencereye alin.

Tavuklar suyunu ¢ekince zeytinyadi, mantar ve soganlari ekleyin.

Biraz kavurun ve mantar suyunu birakinca limon suyu, sirke, sarimsaklari ve tuzu ilave edin.
Kisik ateste mantarlar pisene kadar pigirin.

Mantarlar pisince maydanozu kekik ve karabiberi ekleyin.

Suyunu iyice ¢ekince ocaktan alin.
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