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TAVUKLU ISLAMA

1 kg 1slamalik yufka (kuru yufka)
1 butin tavuk

200 gram tereyagi

2 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

2 su bardag iri dévilmUs ceviz igi
10 su bardagi su

Butln tavuk temizlenir, tencereye konur, Ustini gececek kadar su ve tuz ile haglamaya birakilir.

Haslanan tavugun suyu bir kaba stizulir ve tavuklar didilir.

Yufkalar 2 cm blyUkluginde dilimlenerek servis kabina yan yana dizilir.

Ustlne tereyadinda kavrulmus soganlar dokualir.

Soganlardan sonra ceviz i¢i daha sonra tavuk eti konulur ve sicak tavuk suyu her tarafina esit gelecek sekilde
doékulerek yufkalar islatilir.

15-20 dakika sonra servise sunulur.
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