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TAVUKLU ISKEMBE CORBASI

400 gr. tavuk

5 su bardagi su
HAMUR ICIN:

1 su bardagi un

1 gay bardagi su
SOSU ICIN:

3 dig sarimsak

1/2 cay bardag sirke

Tavugu, bes su bardagi suda haglayip didikleyin. Unu suyla yodurup kicUk pargalara ayirin, tavuk suyuna atip
15 dakika pisirin. Didiklenmig tavuk etlerini de tavuk suyuna katip biriki dakika daha kaynatin ve ocaktan alin.

Sosu igin; dévilmis sarimsak ve sirkeyi karistirin. Servis yaparken Gzerine sirkeli sos ve tereyaginda yakilimis
pul biber gezdirin.
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