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TAVUKLU IRMIK CORBASI

Malzemesi:

1 adet ufak tavuk veya bir pili¢
1 bardak ince irmik

6 su bardagi su

2 orta boy havug

2 orta boy kereviz

2 cay kasi§i tuz

1 limon

3 yumurta.

Tavuk veya pili¢ iyice yikanir, tencereye konulur, su ilave edilir, kaynamaya birakilir, bir kaynama alir aimaz,
Ustiinden képUgu bir kevgirle yavasga alinir. Havug, kereviz yikanip, ufak ufak kesilir. Kaynamakta olan tavuk
suyuna atilir. Tuzu ilave edilir ve bir saat kadar kaynamaya birakilir. Sonra tavuk suyu bir tencereye stzUlGr.
Tekrar atese konulur, kaynamaya birakilir, kaynama baglayinca atesten indirilir. Yumurta sarisi ve limon suyu ile
beraber, telle birka¢ dakika ¢irpilir. Corbaya ilave edilir. Tavugun g6gus etleri de ufak ufak kesilip corbaya ilave
edilir. Servis yapilacak ¢orba késesine konulur.
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