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TAVUKLU ICLI KOFTE

Hamur icin;

Doritos Taco (Baharath)
1 tath kasidi pul biber

2 dis sarimsak

3 adet yumurta

su

tuz

karabiber

I¢icin;

4 adet taze sogan

2 adet pilic gégus

2 ¢orba kagig margarin
4 corba kasigi kirik ceviz
tuz

karabiber

* Hamur malzemesini bir miklar su ile yodurarak elinizle yuvarlayabileceginiz kivama getirin
* ic malzemesini tavada sote edip sogutun

* Hamurlardan kiguk toplar yapip i¢lerini doldurun

* Hazirladiginiz kéftelerin Gzerlerini firca ile yaglayin

* 200 C finnda altin sarisi renk alincaya kadar kizartin.
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