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TAVUKLU IC PILAV

1 batin pilic

3 bardak su

1 bdtln sogan

2 ¢orba kagsigl kus UzimU

2 ¢orba kasigi dolmalik fistik
2 cay kasigi yeni bahar

2 cay kasigi targin

2 cay kasigi karabiber

1,5 bardak baldo piring

1 bdtdn pilic sogan ve 3 bardak su ile haglanir. Pisince ayiklanip ayri bir kaba konur. Sogan atilir. Pili¢ suyu
bardak olarak 6lculir.

Baharatlar, kus Gzimdi (istege bagli tuz) pilav suyuna karigtirilir.

Fistiklar 2 kasik sivi yagda karigtirilip ilave edilir.

lyice yikanmig piring konarak pilav yapilir. Ayiklanmig pili¢ etleri eklenir.

Tencerenin agzina kagit havlu kapatilip dinlendirilir.
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