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TAVUKLU HUNKAR BEGENDI

7 Yemek Kasidi siviyad
1 Adet kirmizi biber

2 Adet Domates

1 Su Bardag sicak su
500 gr tavuk kugbasi

1 Dis sarimsak

4 Adet patlican

150 grun

4 Adet sivri biber

2 Su Bardagi st

Patlicanlari firinda kozleym Ortadan ikiye bollin ve kagik yardimiile icini agin. Bir kaseye alip tahta kasikla iyice
ezin. Diger tarafta yagi tavaya alip, eritin. Unu ilave edip rengi donene kadar kavurun. Uzerine ilik su ilave edin.
Koyulasana kadar pisirin. Patlicanlari ekleyip 10 dakika kadar pigirin. Tavugu genis bir tavaya alin. karigtirarak
suyunu salip cekene kadar pisirin. Yagi ilave edin , 10 dakika pisirdikten sonra Uzerine sarimsak, kip
dogranmis domates ve biberi ekleyin. Baharatlarini ayarlayin. Bir ka¢ dakika daha kavurup suyunu ekleyin.
20-25 dakika pisirin. Begendiyi servis tabagdina alin. Ustiine tavudu ekleyin. Sicak servis yapin.
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