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4 adet bostan patlicani
6 corba kagsiJi tereyagdi
1 kahve fincani un

2 su bardagi sut

Tuz

Uzerine:

500 gr. kugbas! tavuk
1 ¢corba kasigi tereyad
1 dis sarimsak

2 adet domates

4 adet sivri biber

1 su bardag sicak su
Tuz

Karabiber

TAVUKLU HUNKAR BEGENDI

Patlicanlari kdzleyip iglerini ¢ikarin ve iyice ezin. Unu yagdda kavurun, Gzerine ilik stt ekleyin, koyulasana kadar
karigtirarak pisirin. Ezilmig patlicani da ekleyip 10 dakika pigirin. Tavugu, suyunu salip gekene kadar pisirin.
Tereyagini da ilave edip 10 dakika daha pigirin. Uzerine dévilmis sarimsak, kiip dogranmis domates ve sivri
biber, tuz ve karabiber ile suyu ekleyerek 25 dakika pisirin. Begendiyle birlikte servis yapin.
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