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TAVUKLU HUNKAR BEGENDI

www.sefabdullahusta.com

Harg icin:

300 gr tavuk gégsu
1 yesil biber

1 kuru sogan

1 yemek kagigi salca
2 adet domates

2 adet biber
Siviyag

Zeytinyag!

Tuz

Begendi igin:

4 adet patlican
Limon suyu

1 dis sarimsak

1 yemek kagigi un
2 su bardagi sut
Zeytinyag!
Karabiber

Tuz

Mozarella peyniri

Oncelikle patlicanlar kdzlemekle baglayalim. Sonra tavuk harcinin malzemelerini dograyip kavuralim. Diger
tarafta da besamel sosu yapmaya baslayalim. Ben siviyag kullaniyorum.

Bu sosu bilmeyen yoktur sanirim yinede ben bir tarif edeyim. Siviyag veya tereyaginda unumuzu kavuruyoruz.
Kokusu ¢ikmaya baslayinca sut ekleyip karigtiriyoruz.

Kivami akici olacak. Kivami olunca igine biraz karabiber ekliyoruz. Tarifimize dénelim. Kézlenen patlicanlari
soyup bigakla iyice ezilecek sekilde dograyalim.

Icine limon suyu sikalim, bir dis sarimsagi da ekleyelim.

Patlicanlari ocak Ustlinde besamel sosla bulusturup kasar peyniri ekleyelim.

Peynir eriyince altini kapatalim. Servis tabadina begendimizi alip tizerine pismis olan tavuklu harci yayalim.
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