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TAVUKLU HINT PILAVI

7-8 adet tavuk but

2,5 bardak piring

1 bardak badem

1 cay bardagi kus Gzimi
2 adet havug

1 adet sogan

1 cay kasigi targin

1 tath kasidi pulbiber

3 yemek kagig margarin
Tuz

Karabiber

Once tavuklari haglayin. Ardindan piringleri haglamaya birakin. Kus Gzimin{ sicak suyun igine koyup
Islanmasini saglayin. Bu malzemeler haglanirken siz ince dogranmig sogani yagda kavurmaya baglayin,
soganlar biraz solmaya baslayinca bademleri ekleyin ve bademlerin renginin koyulagsmamasina dikkat ederek
ince uzun dogranmig havuglari ekleyip yagda ¢evirmeye devam edin. Haglamis oldugunuz pirin¢leri ekleyip,
pirinciniz seffaf bir renk alincaya kadar kavurmaya devam edin. Kug GzUmU ve tUm baharatlar da ekleyin.En
son pirincinizin su gekme kapasitesine gére tavuk suyunu ilave edin.(genellikle pirincin Gizerini bir parmak
gececek kadar yeterli oluyor.)Pllavinizi kisik ateste glizelce pisirin. Bir servis tabagina alin ve tzerine
kirmizibiber, kekik ve sarimsak eklenmis yagda iyice kizarttiginiz tavuk butlarini dizin.

Fotograf "buz adam" tarafindan génderildi. 03.04.2015
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