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TAVUKLU HINDISTANCEViZI CORBASI (TAYLAND)

Eyip Seving

1 litre Hindistancevizi sttd
2 su bardag tavuk suyu

4 adet ¢ili biber

1 adet havlican koku

1 tutam taze zencefil

2 adet tavuk gogsi

1 su bardagi mantar

10 adet yesil limon yapragi
7-8 dal taze kignig

3 yemek kagsig! limon suyu
2 yemek kasigi esmer seker
Tuz

Hindistancevizi stu ile tavuk suyunu beraber kaynatin. Havlican, zencefil, ¢ili biberleri ekleyin ve orta ateste 10
dakika pisirin. Tavuklari ekleyin ve yumusayincaya kadar pisirin. Mantarlari ve limon yapraklarini ekleyin. Esmer
seker, tuz ve limon suyunu ekleyerek iyice karistirin. Gukur tabaklara paylastirin ve Gizerlerine kignis serperek
servis yapin.
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