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TAVUKLU HAVUCLU PILAV

1/2 kg tavuk g6gsu (kusbasi dogranmis)
2 bardak piring

1 adet sogan (kiguk)

2 adet havucg

3 bardak su

1 bardak zeytinyagi

Soganlari bol siviyagda kavurup, tavuk etlerini ilave edin. 5-10 dk kavurun. Havuglari rendeleyin.(uzun uzun)
onlari da yemege ilave edin iyice kavurun, yarim bardak su ile pisirin. Sonra pirinci katin. En son suyu,
karabiberi ekleyin ve Uizeri acik bir sekilde piringler dagiimasin diye harl ateste pisirin. Suyunu ¢ekmeye yakin
Uzerini kapatip, kisik ateste pigirin. Pistikten sonra tercih ettiginiz baharatlarla karigtirabilirsiniz.
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