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TAVUKLU HAVUGCLU KIS

1 adet yufka

1 adet havug

250 gr tavuk gégis eti
1 litre st

1 su bardagi krema

3 adet yumurta

1 cay bardagi un
Yarim demet feslegen
1 cay kasigi tuz

2 yemek kasig eritilmis margarin
250 gr kasar peyniri

1 tutam tuz

1 tutam karabiber

Tavuk etinin Gzerine bir miktar su ekleyerek yumusayincaya kadar haslayin ve soguduktan sonra didikleyin.
Havucun kabugdunu soyup irice rendeleyin ve eritilmis margarinde soteleyin. Tavuk etlerini, kiyilmig feslegen,
tuz, karabiber ekleyip harmanlayin. Yuvarlak tart kalibini yagdlayip yufkayi igine yayin. Tavuklu karigimi yufkanin
Uzerine aktarin. Bir kasede sit, un, krema ve yumurtalari ¢irpin. Karisimin tzerine dékip hafif karigtirin. Gzerine
rendelenmis kasar peyniri serpistirip 180 dereceye ayarlanmis firinda kizarincaya kadar pisirin. Servis yapin.
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