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TAVUKLU HAMUR CORBASI

1 adet tavuk gégsi

3 dis sarimsak

1 adet yumurta

Yarim limon suyu

Tuz, karabiber

6 su bardagi tavu suyu
Hamur icin:

2 su bardagi un

Yeteri kadar su

1 tath kasidi tuz

Once hamur malzemesiyle biraz sert kivamda hamur yogrulur. Yarim saat kadar dinlendirilir. Bu arada tavuk 1
tath kasigi tuz ve 6 su barda@i suyla haglanir. Dinlenen hamur tezgah Gzerinde kalem ¢apinda gubuk yapilir.
Yarim santim kalinhdinda bigakla kesilir. Sonra bu pargalar tezgah Uzerinnde parmakla bastirip ¢cekerek
sekillendirilir. Haglanan tavuk sudan alinir. Ayni suya hamurlar atilir. Didiklenmis tavuk eti eklenir. Diger tarafta
yumurta limon ve un ¢irpilir ve ¢orbaya eklenir. Bir tagim daha pigirilir.
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