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TAVUKLU GUVEC

Malzeme

- 4 adet pili¢ kalca

- 2 yemek kasigl Sana yag!

- 1 adet kuru sogan

- 10 adet mantar

- Y2 su bardag misir

- 1,5 su bardagdi tavuk suyu

- 2 yemek kasigl Sana Kase biberli peynirli sandvi¢ siirme
- 2 su bardag sut

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalari kiip kiip dograyin.

2. Kuru sogani piyazlik dograyin. Mantarlarin saplarini ¢ikarip dérde baltin.

3. Yayvan bir tencerede Sana yagini kizdirip, i¢cine dogranmig pili¢ kalgalari ilave edip pili¢ kalgalar renk
alincaya kadar kavurun.

4. Pili¢ kalgalar renk alinca igine piyazlik dogradiginiz kuru soganlari ilave edip soganlar pembelesinceye kadar
kavurun.

5. Soganlar pembelesince igine mantarlari ekleyip mantarlar biraktiklar suyu ¢ekinceye kadar kavurmaya
devam edin.

6. Mantarlar suyunu ¢ekince igine misirlari ilave edip karistirin.

7. En son olarak i¢ine Sana Créme Bonjour Biberli peynirli sandvi¢ sirmeyi, tavuk suyunu, sitd, tuz ve
karabiberi ekleyip bir tagim karistirarak pisirin.

8. Tavuk glveci servis tabagina alip sicak olarak servis edin.
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