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TAVUKLU GUL BOREGI

Uzeri igin: yumurta sarisi
1 adet yumurta

4 adet yufka

1,5 su bardag tavuk suyu
1 su bardag st

2 yemek kasigi susam

1 adet tavuk gégsi

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi un

5 yemek kasigi siviyag
125 Gr Sana Klasik

Tavuk gdgsunu tuz ekleyip su ilave edip haglayin.ayiklayip didikleyin.siviyagda unu hafif kavurup sit ve tavuk
suyunu ilave edin. Tavuklari,karabiberi katin. Yumurtayida ilave edin. Yufkalar 4'e bélin su ve margarin
karnisimi ile yaglayin. U¢ kismina tavuklu hargtan koyup rulo seklinde sarin. Rulolari kendi etrafinda déndurtp gul
sekli veriniz. Yaglanmis tepsiye dizip kizdinlmis firina stiriniiz.
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