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TAVUKLU FRIKASSEE

16 adet AYTAG Tabakli Pili¢ Izgara Kanat
2 su bardag tavuk suyu

2 yemek kasi§i tereyagi

1 adet havug

1 buguk su bardagi i¢ bezelye

2 adet kabak

1 su bardag tane misir

5 yemek kagidi Un

300 g kaymak

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

1 Dogradiginiz sebzeleri ve tereyagini tencereye alin, Gzerine tavuk suyundan koyup pisirin.
2 5 kaslk unu az sulandirip yemege ekleyin. 5 dakika kadar daha pigirin.

3 Tuz ve karabiberle tatlandirin, ardindan AYTAG Tabakl Pili¢ 1zgara Kanatlar ekleyin.

4 Son olarak kaymagi ilave edip karistirin.

5 Sicak servis edin.
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