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TAVUKLU FIYONK MAKARNA

https://www.beslermakarna.com/

1 paket Besler Fiyonk makarna
250 gr. haglanmis tavuk eti

1 kirmizibiber

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

60 gr. ince dogranmis sogan

1 yemek kasigi salca

2 dis sarimsak

tuz, karabiber

Bol tuzlu suda hasladiginiz makarnayi siiziin. Yagda sodani pembelestirdikten sonra ince dogradiginiz biberleri
ve sarimsagi ekleyin. Tavuk etini de ekleyin ve et rengini kaybedinceye kadar sik sik karistirarak pisirin. Sal¢a,
tuz ve karabiber ekleyin. Pisirilmis olan makarnanin Gzerine sosu yayin. Maydanozla susleyerek servis yapin.
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