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TAVUKLU FISTIK CORBASI

3 Yemek Kagigi Sana Mutlu Aile
1 Adet tavuk gégsi

3 Corba Kasigi un

6 Su Bardagi su

100 gr Antepfistigi

1 Su Bardag st

Tavuk etini bir tencereye alin. Su ve tuz ilave edip, 10 dakika haslayin. Eti igcinden ¢ikarin ve elinizle didikleyin. 2
kasik margarini tencereye alip, kizdirin. Un ilave edip, pembelesene kadar kavurun. Sitl yavasca ilave
ederken, bir yandan da karigtinin. Géz géz olmaya baslayinca, tavudu hasladiginiz sogumus tavuk suyunu
Uzerine katin ve bir ¢irpici ile karistirarak topaklanmasini dnleyin. Koyulastiktan sonra, didiklenmis tavuk etini
katin. Tuz ve karabiberini ayarlayin. Servis yapmadan 6nce antepfistigini ekleyin. Diger taraftan tavada 1 kasik
margarini ve pulbiberi yakip, ¢orbanin lizerine gezdirin. Sicak olarak servis yapin.
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