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TAVUKLU FIRINDA LAZANYA

1 adet blyUk boy sogan

2 adet blyuk boy havug

2 adet carliston biber

3 adet orta boy domates

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi su

1 miktar siviyag

1 adet zar seklinde dogranmig tavuk g6gsu
1 tath kasidi karabiber tuz kekik
Bagemel sos:

3 tepeleme corba kasigi un

1 litre st

1 cay bardagi siviyag

1 kase rendelenmis kasar peyniri
1 paket lazanya

Soganlar ince dogranir sivi yag ile sotelenir kiiglik dogranan biberler eklenir, tavuklar eklenip kavurmaya devam
edilir. havug eklenir en son salga ve kabuklari soyulmus domates eklenir. Baharatlar ve su eklenip bir tagip
pigirilir.

Sos igin un ve yap kokusu ¢ikana dek kavurulur.yavas yavas st ilave edilir ve akigkan bir kivam alana dek
pigirirlir.

Dikddrtgen genis bir borcama énce besamel sos dokullr sonra tavuklu hargtan lazanya yapraklarini tepsinin her
tarafini értecek sekilde yerlestirilir.ou islem i¢ har¢ bitene kadar devam edilir.en Ust kata besamel sos dokillr ve
kasar peyniri rendesi serpilerek 180 derece 6nceden isitilmig firinda pigirilir.
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