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TAVUKLU FIRIK PILAVI

Yunus Emre Akkor

1 butdn tavuk

2 su bardag firik

1 su bardag bulgur

2 su bardagi haslanmig nohut
5.5 su bardag@i tavuk suyu

1 adet kuru sogan

3/1 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Tavugu tuz ve karabiberle haglayin.

Sonra suyunu siiziip ayiklayin.

Sogani yemeklik dograyip zeytinyadi ve tereyaginda kavurun.

Kavrulan sogana tuz, karabiber, yikanmig firik, bulgur, haglanmig nohut ve tavuk suyunu ilave edip karistirin.
Kaynamaya baslayinca altini iyice kisin ve tim suyu ¢ekene kadar 30 dakika pigirin.

Ayiklanmig tavu@u pilavin Gzerine koyup 20 dakika dinlendirin.

Daha sonra bol karabiber ¢ekerek servis edin.
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