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TAVUKLU FINCAN BOREGI

Elenmis 1 kilo una 48 gram erimis tereyagi, 9 yumurta, 20 gram tuz, 1 fincan killi su koyup yogurunuz.
Yodururken elinizi devamli yaglayarak hamura 48 gram erimis yad daha yedirerek yogurunuz. Hamuru yarim
saat kadar dinlendiriniz. Hamurdan yufkalar aginiz. 3 - 4 yufkay! birbiri Gizerine hamur tahtasina koyduktan sonra
haslanarak didiklenmis tavuk gdgstini dbek dbek kabalayarak 3 - 4 yufka da tzerine koyduktan sonra fincan ile
iclerin etraflarindan bastirip kesiniz. Sonra da tavada kizartiniz.
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