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TAVUKLU FINCAN BOREGI (HAZIR YUFKA)

2 adet yufka

1,5 cay bardagi siviyag
1,5 su bardag sit
Iciigin:

250 gr tavuk kugbasi
1 adet ufak sogan

1 adet kii¢ik havug
3 corba kasiJi siviyag
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta

Once i¢ hazirlanir. ince dogranmis sogan, yagda pembelestirilir. Uzerine tavuk eti atilir, suyunu birakip gekmeye
ba§lay|nca ince rendelenmig havug ve tuz eklenir. Havug yumusayana kadar pisirilir. ilk yufka serilir. Uzerine siit
ve yag gezdirilir. ikinci yufka (izerine serilir. Yuvarlak bir komposto kasesi yardimyla yuvarlak yukalar kesilir.
Kasilen yufkalar ¢ay fincanina yerlestirlir. Yeteri kadar i¢ konur ve kenarlar Gizerine toplanarak kapatilir. Kat yeri
asagiya gelecek sekilde yaglanmis tepsiye dizilir. Klan siit ve yaga yumurta eklenir, karigtinilir. Béreklerin
Uzerine surdlur. 180 derece firnda kizarana kadar pisirilir.

ML® Fincan Boregi (Cigerli) icin tiklayin
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