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TAVUKLU FETTUCINE

1 paket fettucine

2 dilim Tavuk gégsu

2 adet domates

1 kutu st kremasi

2 dis sarimsak

2 yemek kasi§i ince dogranmis maydanoz
1 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi tuz

Orta boy bir tencerenin yarisina kadar suyla doldurup kaynamaya birakin.
Fettuniceyi tencereye ekleyip arada bir karistirarak 12 dakika haslayin.
Domates ve sarimsaklarin kabugunu soyup rendeleyin.

Tavaya margarini koyup eritelim Domatesi tavaya ekleyip 2 dakika pigirin.
Tavuk gégsunu tavaya ilave edip 10 dakika pisirin.

Krema, maydanoz, tuz ve sarimsagi tavaya ekleyip karistirin.

Kisik ateste 10 dakika daha pisirin.

Haslanan Fettuniceyi slzUp biyUk bir servis tabagina alin.

Tavuklu sosu Uzerine dékip harmanlayin.

Sicak servis yapin.
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