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TAVUKLU ETLI CEVIZLI HICIN

4 bardak un

2 bardak su

1 paket kuru maya

1 yemek kasigdi tuz

1 paket margarin

ic harci icin:

500 gram kiyma

1 bas sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasik tuz- karabiber
1 tath kasik pul biber

1 bardak ceviz

300 gram tavuk eti kiymasi
1 bardak kasar

1 tane rendelenmis patates

4 bardak un kaba alinir, margarin katip izerine bir paket toz kuru maya serpilir. Bir tath kagigi tuz ve su
eklenerek hamur iyice yogdurulur. Istenen kivama gelen hamur Uzeri kapatilarak dinlendirilir. Bir bag sarimsak
tuzla dévuldr ve Gzerine su eklenir.tavuk eti kiymasi ve et kiymaya birer ¢ay kasigi karabiber ve pul biber serpilir.
Birer tatl kasigi kimyon ve tuz serpilen kiymaya hazirlanan sulu sarimsak eklenip iyice karstirlir, icine ceviz ve
kasar koyarak rendelenmis patatesleri ekleyelim karistiralim Dinlenen hamur un serpilerek firin tepsisinden
blylk olacak sekilde agilir. Firin tepsisi yaglanir ve acilan hamur tepsiye kenarlardan sarkacak sekilde serilip,
glzelce yerlestirilir. Hazirlanan kiymali harg hamurun Gizerine dokiltp yayilir. Tepsiden sarkan hamur ortasi agik
kalacak sekilde kiymanin Gzerine kapatilip, blzillerek sekil verilir. Bir yumurta kirilip ¢irpilir ve kiymanin Gzerine
kapatilan hamura sr0lip firmlanir. Higin sunuma hazirdir(?]
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