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TAVUKLU ERISTE CORBASI

1 tavuk g6gus eti

2 taze sogan

6 mantar

100 gr erigte

1 cay bardagi misir

5 su bardagi su

1 zencefil

1 su bardag@i ince dogranmis lahana
2 yemek kasigi yag

3 yemek kasi§i soya sosu
Sislemek icin:

1 kirmizibiber

4 dal frenk sogani

Eristeyi haglayip stzin.

Tavuk gdgus etini klip dograyip ayri bir tencerede haslayin. )

Yagda taze soganlari, ince dogranmis mantarlari, zencefili ve lahanayi soteleyin. Uzerine sicak su ekleyip 10
dakika kaynatin.

Haslanmis eriste, misir, tavuk etlerini ve soya sosunu ekleyip kisik ateste 10 dakika pigirin.

Frenk sodani ve serit dogranmis kirmizibiber ile stsleyerek sicak servis yapin.
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