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TAVUKLU ERISTE CORBASI

1 yemek kagigi margarin

500 gr kugbasi dogranmis tavuk
2-3 yemek kagsigdi sivi yag

1 adet rendelenmig kuru sodan
1 dis dévilmis sarimsak

1 cay kasigi feslegen

1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi adacayi

1 cay kasigi tuz

6 su bardagi su

2 su bardagi eriste

1 su barda@ havug

1 su bardagi kereviz

1/2 su bardagdi soguk sit

1 yemek kagigi un

Tavuk etleri sivi yagda rengi beyazlasana kadar kavrulur. Sogan, sarimsak, margarin ve baharatlarda eklenerek
bir iki karistirilir. Su, tavuk suyu ilave edilerek kaynamaya birakilir. Kaynadiktan sonra alti kisilarak eriste ve
dogranmig olan havug ve kereviz ilave edilir. Ayri bir kapta sit,un ve nigsasta karistirilir ve gorbaya ilave edilir (
karistirarak ilave edin ) Bu sirada tuz ve suyunun kivami ayarlanir. Sicak olarak servis edilir.
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