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TAVUKLU ENGINARLI PILAV

1 adet tavuk gégsi

3 adet konserve enginar
1,5 su bardagi piring

2,5 su bardagdi tavuk suyu
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagdi aygicek yagi
Yarim demet dereotu

Tavuk haglanir, didiklenir. Enginarlar kusbagi seklinde dogranir. Tencereye yag konur, piring atilir, 2-3 dakika
kavrulur. Uzerine tavuk ve enginar katlir. Biraz daha cevirdikten sonra tuz ve tavuk suyu eklenir. Kayayinca
kapak kapatilir. Kisik ateste 10 dakika pisirilir. Aesten almadan hemen dnce dereotu serpilir, karistirimaz. Yarim
saat dinlendirilir. Dikkatli bir sekilde karistirarak servise sunulur.
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