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TAVUKLU EKMEK KOFTESI

1 adet bayat ekmek

250 gr tavuk kiymasi

1 adet sogan

1 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

Yarim tath kasigi karabiber
2 adet yumurta

Kizartma yag

Ekmegin dis kabuklari keserek gikarilir. iri dilimler seklinde dogranir ve rondodan gegirilir. Rendelenmis sogdan,
sarimsak, yumurta ve baharatlar ilave edilir. Bulamag gibi olana kadar yogrulur. Tavuk kiymasi katilir, 5 dakika
kadar yogrulur. Harctan kiicUk bir yumurta kadar pargalar alinir, yuvarlanir, yassilastirilir. Bol kizgin yagda iki
yUzU altin rengi alana kadar kizartilir.
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