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TAVUKLU EGE SALATASI

4 Adet Keskinoglu Fileto

100 gr taze fasulye

2 Adet havug

1 adet kabak

Yarim demet dereotu

1 Adet marul

1 Yemek kasig hardal

1 yemek kagigi mayonez

1 Kahve fincani sizma zeytinyagi
4 Adet domates

4 Adet Keskinoglu Yumurta (Haslanmis)
3 Dilim kizarmig ekmek

2 Yemek kagig misir

Tuz, pul biber

Fasulyeleri yikadiktan sonra ikiye ayirin. Kabak ve havucu kip seklinde dograyin. Derin bir tencerede kabak,
fasulye ve havuglari haslayin. Hagladiktan sonra buyUk bir salata kabina alin.

Marulu biyUk parcalar halinde dodrayip salata kabina ilave edin. 2 yemek kasidi misiri salatanin tizerine yayin.
Filetolar tava ya da 1zgarada iki tarafi pisecek sekilde kizartin. Pigtikten sonra kip kip dogradiginiz filetolari ve
kizarmis ekmekleri salataya ekleyin. Dider tarafta bir kase igerisinde hardal,mayonez, zeytinyagi ve limon
suyunu karigtirin. Tuz ve pul biberi de katip, bu sosu salatanin tzerine gezdirin. Domates, haglanmis yumurta ve
dereotu ile sUsleyip servis yapin.
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