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TAVUKLU DUMPLING GORBASI

225 gram Tavuk Kiyma

1 Dis Sarmisak

1 Corba Kagigi Soya Sosu

2 Corba Kasidi Ince Dogranmis Maydanoz
1 Cay Kasigi Seker

2 Adet Yumurta Aki

4 Su Bardag@ Tavuk Suyu

1 Adet Yufka

2 Cay Kasigi Beyaz Piring Sirkesi
Tuz

Karabiber

50 gram Margarin

Oncelikle dumplingi hazirlayin. Tek kat yufkayi 12 esit kareye béliin. Bir kase icinde tavugu, ince dogranmig
sarmisak ve maydanozu, soya sosunu, sekeri ve 1 yumurtanin akini karistirin. Hazirladiginiz yufka karelerinin
ortasina 1 kasik tavuk karisimindan koyup kdselerini kalan yumurta akina batirarak boh¢a gibi yapistirin. Corba
icin hazirladiginiz 12 dumplingi kaynar suda 1 dakika pisirip ¢ikarin. Tavuk suyunu kaynama derecesine
getirdikten sonra icine piring sirkesini ve dumplingleri ekledikten sonra Gzerine eritilmis sana margarini gezdirip
servis yapin.
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