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TAVUKLU DUGUN CORBASI

1 adet tavuk gégsi

2 ¢corba kasigi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
6 su bardag tavuk suyu
1 adet yumurta

Yarim limon

Tuz

Un ve tereyagi kavrulur. Uzerine tavuk suyu ve haglanmis didiklenmis tavuk eklenir, bir tagim kaynatilir. Limon,
tuz ve yumurta iyice ¢irpilir. Kaynamakta olan gorbadan bir kasik kadar alinir, iigtirilir. Sonra ¢orbaya incecik
akitilarak eklenir. Bir tasim daha pisgirilir.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.04.2023
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