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TAVUKLU DUGUN CORBASI

350-400 gr. tavuk

3 yemek kagigi un

4 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta sarisi

Pul biber

2-3 yemek kagsigi tereyagi
Limon suyu

Tavuk etlerini kugbagi dograyarak hagliyoruz. Kemikli ise kemiginden siyirarak ufak ufak didikliyoruz. Diger
taraftan ¢corbanin terbiyesini hazirlamaya bagliyoruz. Bunun igin yogdurt ve unu iyice ¢irpiyoruz. Yumurta sarisini,
az limon suyu ilave ederek karistiriyoruz. Hazirladigimiz yodurtlu karigimi et suyunun igine yavas yavas
karistirarak ilave ediyoruz. Didiklenmis etleri de ekleyerek kisik ateste ¢orbayi birka¢ dakika daha kaynatiyoruz.
Son olarak gorbanin tuzunu da ilave ederek lzerine tereyagi ve pul biber ile hazirlamig oldugumuz sosu gezdirip
servis ediyoruz.
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