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TAVUKLU DUGUN CORBASI

2 adet tavuk gégus

5-6 su bardagi su

1 yemek kasigdi tereyadi
2 yemek kagsidi sivi yag
2 yemek kagsigi un

2 su bardagi su

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Terbiyesi igin:

1 adet yumurta

1 limonun suyu

Uzeri icin:

Tereyagdi

Kirmizi toz biber

Tavuklar 6 su bardagdi suda haglayin.

Etlerini ayirip didikleyin, suyunu kenara alin.

Tereyag ve sivi yagi tencerede kizdirin.

Unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Tavuk suyunu azar azar ekleyip hizla karigtirarak unu ag¢in. Dilerseniz biraz da su ekleyebilirsiniz.
Didiklediginiz tavuklari, tuzu ve karabiberi de tencereye ilave edin.

Gorbaniz kaynayana kadar arada karigtirin ve altini kisin.

Bu arada yumurta ve limon suyunu ¢irpip ¢orbanin terbiyesini hazirlayin.

Igine corbanin suyundan ekleyip ihstirdiginiz terbiyeyi ¢corbaniza ekleyin ve karigtirin.
Sarimsagi da ezip gorbaniza ekleyin.

Bir tagim daha kaynatip tencereyi ocaktan alin.

Uzerine kirmizi biberli tereyagi gezdirip servis edin.
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