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TAVUKLU DUGUN CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Su Bardag! Piring

1 Adet Klguk Boy Tavuk

1 Klguk Kase Haslanmisg Nohut
1 Gorba Kasigi Un

2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Adet Yumurta Sarisi

2 Adet Limon

Tuz

5 Su Bardagi Su

Tavuk tencerede bitun olarak haglanir. Pismesine yakin i¢erisine piring ilave edilir. Pigtikten sonra tavuk
tencereden alinarak ince uzun parcalara ayrilir. Dider tarafta terbiyesi igin un, 1 adet limon suyu ve yumurta
sarisi sulandirilarak ayri bir kapta ¢irpilir. Hazirlanan terbiye, kisik atese alinan piring tenceresinin igine
karistirilarak ilave edilir. En son ayiklanan tavuk parcalari eklendikten sonra, Uzerine eritilmis tereyagi ve ince
dogranmig maydanoz ilave edilerek sicak servis yapllir.

Not: Yoremizde duginlerde, davetlerde, mevlit yemeklerinde hazirlanarak ilk yemek olarak ikram edilir.
Istenilirse bu gorba tavuk yerine et ile de yapilabilir.
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