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TAVUKLU DOVME GORBASI

3 tane parca but

1 corba ké&sesi dévme (asurelik bugday)
1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi domates salgasi

1 tath kasidi biber sal¢asi

ik dnce dévmeyi yikayip 6 su bardagi suyla 40 dk haglayalim.

Tencereye yagi birakip isininca salgalari ekleyip karigtirin.

Butlari da birakip biraz kavurun.

Haslanmis dévmeyi suyuyla birlikte birakin.

5 bardak su birakip yaklasik 30 dk orta ateste pisirin butlar pismisse ¢orba pismis demektir butlari ister
didikleyip ister par¢a halinde servis edin 2 tane ¢atal yardimiyla kolaylikla kemiklerinden ayirabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:132121 « adi:Tavuklu Dévme Corbasi « génderen:biyikhanim « indirme tarihi:25.04.2024 - 01:06


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-dovme-corbasi-vt97231
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/tavuklu-dovme-corbasi-132121.jpg
http://www.tcpdf.org

