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TAVUKLU DORT PEYNIRLI PiZZA

h ://www.droetker.com.tr

Pizza icin:

3 yemek kasigi susam
200 g tavuk incik

2 yemek kasi§i soya sosu
0,5 ¢ay kasigi karabiber
0,5 cay kasigr kimyon

2 yemek kagsidi sivi yag

1 su bardagi su

1 yemek kasigi sirke

1 yemek kasigi sivi yag

3 - 4 dis sarimsak

1 adet Dr. Oetker Guseppe Pizza Dért Peynirli

Susamlari duisuk 1sidaki ocakta hafif pembeleginceye kadar karistirarak kavurun.

Tavuk etini kiipler seklinde kesin ve derin bir kaba alin. Uzerine soya sosu, karabiber ve kimyonu ekleyip iyice
karistirin. Buzdolabina alin ve yarim saat bekletin. Siire sonunda susamlari ekleyip iyice karigtirin. Sivi yagi
tavaya alin, orta isidaki ocakta hafif isitin. Tavuklari koyun ve karistirarak pisirin. Ocaktan alin.

Su, sirke ve sivi yag bir tencereye alip kaynatin. Biberi kaynayan suya koyup yumusayincaya kadar bekletin.
Sudan alip kabugunu soyun ve dilimleyin.

Sarimsaklari soyup iri pargalara kesin.

Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin ¢caligtirin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Pizzay ambalajindan ¢ikarip tercihen tel izgara veya sicak tepsi Uzerine koyun. Firinin orta rafinda pigirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 13 - 16 dakika

Peynir eriyip rengi altin sarisina déndiginde firndan ¢ikarin. Bekletmeden Uizerine tavuklar, biberleri ve
sarimsaklari siralayin. Bekletmeden dilimleyerek servis yapin.
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