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TAVUKLU DOMATESLI PILAV

Malzemeler :

Piring 3 Su Bardagi

Domates suyu 1 %2 Su Bardagi

Tavuk suyu3 Su Bardagi

Tuz 1 Tath Kasig

Komili Riviera zeytinyad 3 Yemek Kasig
Harci :

Tavuk g6gsu 2 Adet

Domates 1 Adet

Sivri biber 2 Adet

Komili Riviera zeytinyad 3 Yemek Kasig
Kirmizi pul biber 1 Tath Kasig

Dereotu %2 Demet

Tuz - Karabiber

YAPILISI:

1-Tavuk géguslerini 2 parmak kaliniginda seritler halinde dograyiniz.

2-Sivri biberlerin iglerini ¢ikartip, ince ince kiyiniz.

3-Domatesi ortadan ikiye kesip, kip kip dograyiniz.

4- Yayvan bir tencerede 3 yemek kasigi Komili Riviera zeytinyadini kizdirip, tavuk etlerine renk verdiriniz.
5-Daha sonra igine kiyilmig sivri biberleri ekleyip, kavurunuz.

6-En son olarak dogranmis domatesleri ilave edip, 5 dakika pisirdikten sonra atesten aliniz.

7-Derin bir tencerede 3 yemek kasig Komili Riviera zeytinyadini eritip, ayiklayip, yikadiginiz piringleri ve az tuz
ilave edip, pirincler saydamlasana kadar kavurunuz.

8-Kavrulmus pirinclerin Gzerine sebzeler ile sote etttiginiz tavuklarn koyup, igine 3 su bardagi tavuk suyu, 1 ¥z su
bardadi domates suyu, kirmizi pul biberi ve tuz - karabiberi ekleyip, kisik ateste piricler gbz géz olana kadar
pisiriniz.

9-Pilav pisince altini kapatip, tencerenin lizerine havlu kagit koyup, 10 dakika demlendiriniz.

10-Pilavi servis tabadina almadan énce icine kiyilmis dereotunu ekleyip, iyice karistiriniz.

11-Tavuklu domatesli pilavi sicak olarak servis ediniz.
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