B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAVUKLU DOMATES CORBASI

Yarim tavuk

4 su bardagi su

3 corba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi domates salgasi
8 adet domates

1 su bardag st

Tuz, karabiber

Tavugu 4 bardak suda haslayin, suyunu kullanmak Uzere saklayin. Tereyadinda unu kavurun. Salcayi ilave
ederek 3-4 dakika daha kavurun. Domatesleri rendeleyerek una ekleyin, kavurma islemini 10 dakika daha
sUrdrin. Haglanmis tavuk suyu ve tuzu ilave edin, domatesleri iyice pigirin. SUtl ekleyin, el blenderiyla
purizsuz bir kivama getirin. Haglanmig tavuk etlerini corbaniza ilave edin. Servis yaparken, her porsiyon icin 1
corba kasigi krema koyun, kasar peynir serpin.
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