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TAVUKLU DOGME PiLAVI

2 su bardagi bugday(dégme)
4 adet baget

1 kuru sogan

1 cay kasigi salca

3 yemek kasigi tereyagi

1 fiske tuz, karabiber

1 adet defne yapragi

Bugdaylari aksamdan islatip hagliyoruz. Suyunu azar azar ekleyin. Tam ¢eksin, diger tarafta tavuk bagetlerini
hasliyoruz. Haglama suyuna defne yapragi ve tuz ekliyoruz. Haslandiktan sonra tavuklari iyice didikliyoruz. Pilav
tenceresine sogani rendeliyoruz. Tereyagi ile kavurup salgayi ekliyoruz. D6gmeyi etini, karabiberi ve
hasladigimiz tavuk suyunu dékip pilav gibi pisiriyoruz.
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