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TAVUKLU DIPLOMAT CORBASI

1 Tavuk

2 Adet patates

3 Corba kasigi un

1 Bas sogan.

3 Yumurt Sarisi

2,5 ¢corba kasigi tereyadi
2-3 hiyar tursusu

1 Klclk havug

1 Bardak hiyar tursu suyu
1 KlcUk kereviz

Tuz

Tavugu temizleyiniz, but ve g6égus etlerini kemiklerinden ayiriniz, kugbasi dograyiniz.

Govde kemigi ile beraber 3 litre soguk su ile (16 bardak) ates tizerine koyunuz.

Kaynamaga baslayinca Uzerindeki kdpuklerini bir kepge ile aliniz, pisiriniz.

Havug ve kerevizleri temizleyiniz, uzunlamasina kesiniz sonra bir bigak sirti kaliniginda yuvarlak bigimde
dograyiniz.

Bir bas sogani da klicUk pargalara bdltniz, hepsini beraberce yadda kizartmadan biraz kavurunuz.
Pismekte olan tavuda katiniz.

Diger tarafta dogradiginiz patatesleri, tursulari yuvarlak bicimde kesiniz tavugda ilave ediniz, tuz atiniz.

Ayri bir kap icinde unu ve tereyagini kavurunuz.

Sonra sebzeli tavuk suyundan 10-12 bardak ilave ediniz, bir ka¢ tagsim kaynatiniz tekrar tencereye bosaltiniz.
Gorbayl masaya almadan 10-15 dakika énce bir kap iginde terbiyesini yapiniz. (Yumurta sarisi, bir bardak turgu
suyu ile carpiniz® ¢orba soyu ile aligtirarak ilave ediniz) ateste kaynatmadan ¢orbaya ilave ediniz ve servisini
yapiniz.
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