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TAVUKLU ÇORBA

1 Yemek Kaşığı Sana Klasik
3 Bardak tavuk suyu
3 Çorba Kaşığı yoğurt
1 Çorba Kaşığı un
1 Çorba Kaşığı kırmızı biber
1 Parça göğüs eti
1 Adet yumurta

Bir kapta yoğurt yumurta unu karıstıralım.tencereye tavuksuyunu,yagımızı koyalım. kaynamaya baslamadan
hazırladıgımız karısımı dokelım. Koyulaşmaya başlayınca haslanmıs tavuk etlerını ıcıne atalım.5 dk kaynadıktan
sonra kaseye dokelım. uzerı ıcın pul bıberı ıle susleyelım.
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