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TAVUKLU CORBA

Elif Korkmazel

500 gram tavuk eti

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3 dis sarimsak

1 adet sogan

Kirmizi pul biber

6 su bardagi su

Tuz, karabiber

Tencereye suyu koyup igine soyulmus bir adet sogani ve tavuk etlerini katip 20 dakika haslayin. Suyunu
stizgegten gegirip bir kenara ayirin. Tavuk etlerini irice didikleyin. Tencerede tereyagini eritin tGizerine unu koyup
kavurun. Stizdiguinlz tavuk suyunu ilave edip 4 dakika kaynatin. Igine tavuk pargalarini ve ezilmig sarimsagi da
katin. Uzerine tereyagi ve kirmizibiber yakip gezdirin.
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